
 
 
 

 
 

 
 

Vorspeisen 
Schlachter   

 frisches Mett mit Zwiebeln 
Essiggurken und Remoulad  

pfeln und Zwiebeln 
Rosa Schweinelachstranchen an Rote-Beete-  

 
Salate 

 
Rohkost und diverse Toppings 

Schnittlauch-Petersilien-Vinaigrette und Joghurtdressing 
 

Rustikaler Brotkorb mit Paderborner Brot, Zwiebelbaguette und Landbrot 
 

 
Hauptspeisen 

Glacierter Backschinken am Buffet tranchiert Potthucke 
 

 
 

Senneforelle auf Champagnerkraut 
 

kohl 
 

Dessert 
Quarkmouse mit Kirschen und Pumpernickel 

Altbier-Tiramisu 
 

 
 

 
 

 

Preis auf Anfrage
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